
MY-DOS MPR1
DOSEUSE

LES “PLUS” DE  
MY-DOS MPR1
• �Solution économique de dosage  

permettant d’atteindre  
une bonne précision grâce  
à la technologie brushless

• �Doseuse permettant le passage  
de  produit avec des marquants  
de 10 x 10 mm

• �Modularité : une multitude d’options  
peuvent être intégrées sur cette  
machine (gaveur pour des produits  
avec une viscosité importante,  
maintien en température pour  
le dosage de chocolat caramel  
confiture...)

• �Simplicité d’utilisation grâce  
à son écran tactile

• �Entrainement par servomoteur
• �Nettoyage rapide et facile



SPÉCIFICATIONS

Cadence : réglable jusqu’à 70 coups/min 
(suivant application) 
Capacité de dosage : 5 à 1000 g 
Produit : �liquide - pâteux avec  

ou sans morceaux  
température jusqu’à 95°C 

Trémie : jusqu’à 80 litres 
Écran tactile de paramétrage 
Alimentation électrique : 240 V Mono 
Puissance : 800 W hors option 

OPTIONS 

Adaptation : 1 tête, plusieurs sorties 
Outillages : 
- Coupe pâte
- Coupe-gouttes rotatif 
- Coupe-goutte à pincement 
- Douilles décors…
Support d’outillage réglable en hauteur 
Trémie double paroi eau ou vapeur
Maintient en température  
de la trémie intégré 
Pompe de transfert 
Système d’aide au nettoyage  
Synchronisation avec convoyeurs,  
thermoformeuse, thermoscelleuse,
operculeuse…
Pupitre sur potence
Gaveur

2090 m
m1700 m

m
962 mm

692 mm
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NOS SERVICES
• �Installation et paramétrage des machines  

dans vos locaux
• Formation de vos équipes (certifié Qualiopi)
• �Assistance téléphonique assurée  

par nos techniciens
• Contrat de maintenance
• Ventes de pièces détachées


